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30년 장인의 고집, 정직을 담은 명품 우거지
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상품설명서
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공식 홈페이지 바로가기



해남 겨울 배추만의 장점
겨울 바다 해풍이 키운 명품 우거지, 고향시래기
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동절기
 해풍 생장

겨울채소라서
부드러운식감

겨울채소라서
당도가 높음
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해남 겨울 배추우거지

순수한 겉잎만 수거해서 무르지 않음

제품 특징: “오래 끓여도 무르지 않는 단단함”

조리 방식: 조리 시간이 긴 음식에 적합

권장 용도: 감자탕, 추어탕, 뼈해장국 밀키트 가공

비교 강점: 우거지 전문식당용

해남 겨울 봄동우거지

부드러운 잎과 속잎을 채취해서 가공

제품 특징: “봄동급 품질, 압도적 가성비“

조리 방식: 조리 시간이 짧은 음식에 적합

권장 용도: 환자식, 나물용, 국거리 및 급식 가공

비교 강점: 가정용 및 일반식당용

용도별 상세 스펙은 [고향시래기.kr] 공식 홈페이지에서 확인하세요!

전남 해남 명품 30년 전통 우거지
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[전남 해남군 100% 국내산]
30년 장인의 해남 겨울 봄동우거지

-㈜고향시래기영농조합법인

고향시래기 해남 겨울 봄동우거지 

식감(육질) 봄동급의 부드러움 (입안에서 녹는 식감)

맛(당도) 겨울 배추 특유의 깊은 고소함과 단맛

조리편의성 프리미엄 환자식, 나물용, 국거리 및 급식 가공, 밀키트 제조용

"국내 유일의 봄동우거지 전문 공정, 압도적 생산량 및 상시 보유량 1위 기업“

고급 환자식(죽), 나물용, 국거리, 급식 가공, 밀키트 제조용

샘플문의: 010-5610-1691 이사 이성우

전남 해남 명품 30년 전통 우거지

"해풍 맞고 자란 겨울 보약, 달큰한 봄동우거지”
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※특별 공급 단가 대량가(1만개 이상구매) 2026년 1월~2월 한시적 특별 공급

[왜 고향시래기인가? : 해남 겨울 배추의 4가지 약속]

1. 영하의 추위를 이겨낸 '천연의 단맛' (풍미) : 해남의 찬 바람과 눈을 맞으며 만들어진 깊고 진한 천연의 당도가 높습니다.

2. 황토 땅의 기운을 머금은 '탄력 있는 식감' (조직감) : 해남의 비옥한 황토와 바닷바람(해풍)은 배추의 조직을 치밀하고 단
단하게 만듭니다.

3. 30년 내공으로 잡아낸 '기적의 수율 70%' (경제성) : 고향시래기는 30년 동안 산지를 누빈 장인의 눈으로 자숙 후에도 손
실이 적은 '알짜배기 속잎'과 '탄탄한 겉지'만을 선별합니다.

4. 산지에서 솥까지＇단축 시간의 신선함' (안정성) : 해남 산지 한복판에 가공 공장이 있기에 가능합니다. 밭에서 뽑은 배추
를 이동 중 부패하지 않고, 가장 싱싱한 상태에서 즉시 세척하고 자숙합니다.

[고향시래기] 제품 규격 및 단가표
※ 특별 공급 단가 및 경제성 비교

고향시래기 규격
(10KG)

대량가
(1만개↑)

도매가
(10kg)

소매가
(10kg)

택배가
(10KG) 권장 용도

봄동 우거지 1EA \ 9,000 \10,000 \11,000 \18,000 환자식,나물용,국거리

배추 우거지 1EA \10,000 \11,000 \12,000 \19,000 감자탕,추어탕,해장국
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[왜 고향시래기인가? : 해남 겨울 배추의 4가지 약속]

1. 영하의 추위를 이겨낸 '천연의 단맛' (풍미) : 해남의 찬 바람과 눈을 맞으며 만들어진 깊고 진한 천연의 당도가 높습니다.

2. 황토 땅의 기운을 머금은 '탄력 있는 식감' (조직감) : 해남의 비옥한 황토와 바닷바람(해풍)은 배추의 조직을 치밀하고 단
단하게 만듭니다.

3. 30년 내공으로 잡아낸 '기적의 수율 70%' (경제성) : 고향시래기는 30년 동안 산지를 누빈 장인의 눈으로 자숙 후에도 손
실이 적은 '알짜배기 속잎'과 '탄탄한 겉지'만을 선별합니다.

4. 산지에서 솥까지＇단축 시간의 신선함' (안정성) : 해남 산지 한복판에 가공 공장이 있기에 가능합니다. 밭에서 뽑은 배추
를 이동 중 부패하지 않고, 가장 싱싱한 상태에서 즉시 세척하고 자숙합니다.

[고향시래기] 제품 규격 및 단가표
※ 공급 단가 및 경제성 비교

고향시래기 규격
(10kg)

도매가
(10kg)

소매가
(10kg)

택배가
(10kg)

택배가
(20kg) 권장 용도

봄동 우거지 1EA \10,000 \11,000 \18,000 \30,000 환자식,나물용

배추 우거지 1EA \11,000 \12,000 \19,000 \32,000 국거리,밀키트

무청 시래기 1EA \13,000 \14,000 \21,000 \34,000 감자탕,해장국

※ 공급 단가 및 경제성 비교
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30년 전통 우거지    해남 겨울 배추

샘플/납품문의 : 010-5610-1691
병원•학교•급식 / FC본사•밀키트 입점

고향시래기

[고향시래기.kr] 홈페이지 샘플 신청 

       이성우 이사
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